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Antipasti
Starter

SCRIGNO DI PASTA E PATATE 
Frittatina di pasta e patate alla Napoletana, dressing di burrata

affumicata, crema di pomodoro fresco.
€14,00

 
FAVE E CICORIA 3.0

Base tonda bianca, pulled pork, cicorielle selvatiche e purè di fave.
€15,00

La zuppa di pesce
Brodetto di pesce in rosso, seppiolina, cozze, filetto di gallinella,

dressing al basilico e pane fritto.
€22,00

IL CANNOLO
Finto cannolo di pasta fillo, baccalà mantecato, limone semi candito,
pomodori confit, polvere al basilico, terra di olive celline e mandorle.

€16,00

Primi Piatti
First Course

IL NOSTRO TORTELLACCIO
Tortellaccio alla modenese, brasato di cavallo in bianco, dashi in stile

giapponese , granulato al sesamo nero e germoglio fresco.
€19,00

IL CLASSICO 
Tubetto di grano duro, salsa alla cernia, dressing al basilico e tarallo

pugliese.
€22,00

BOSCO E ORTO 
Laganari senatore cappelli, crema di zucca delica, funghi di stagione,

provolone piccante.
€17,00

Il RISOTTO DELLO CHEF  
Riso acquerello servito con ingredienti che seguono le stagionalità.

€20,00



S e c o n d i  P i a t t i
Main Course

Asado 0
Asado di manzo locale,  salsa torikara,  crema di piselli

primavera,  indivia belga arrosto.
€24,00

Ombrina & Scapece
Ombrina scottata,  crema di zafferano, zucchine sottoaceto,

briciole al nero di seppia .
€25,00

Il Brasato 
Cappello del prete brasato,  purè di patate,  vela di pane

croccante.
€21,00

Il CALAMARO 
Calamaro ripieno di cbt,  con farcia al pane raffermo e

pomodero secco, cialda di tapioca soffiata alle erbe,  crema di
peperone,  cubi di  patate fritte.  

€19,00

C o n t o r n i  
Side dishes

Torrino Salad
foglia verde,  pomodorini,  mandorle,  ravanelli.

€6,00

Patate al burro 
Cubi di  patate al rosmarino al forno.

€5,00

Orto alla brace 
(secondo la stagionalità del nostro orto) 

Verdure cotte alla brace.
€7,00

GIARDINIERA HOMEMADE
Brunoise di  verdure (Carota,  sedano, sedano rapa,  cipollotto,

porro, broccoli,  cavolfiore,  peperoni) 
e marinatura agrodolce.

€7,00



Des s e r t
Comodo tiramisù

Involucro croccante di pasta fillo,  crema tiramisù,  salsa
alla nocciola,  cacao amaro.

€7,00

La parigina 
Pasta croccante con pinoli e uvetta al suo interno,

farcita con crema pasticcera.
(3 pezzi per porzione)

€7,00

Sweet moment “a cura dello chef “
Semifreddo al caramello ,  cuore di mou ,  glassato al

cioccolato fondente,  biscotto alfajores ,  zuppetta di
fragole fresche.

€8,00

SORBETTO ALLA MELA VERDE
Sorbetto alla mela verde,  crumble di mandorla e

cannella,  salsa al cocco.
€8,00


